Restaurant municipal de la ville d'Ernée

MOIS DE MARS 2026 @ tHII‘tt

* FRUITS OU LEGUMES DE SAISON
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Semoule au lait maison o Cocktail de fruits au sirop Chou ala creme
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JEUDI ____ Chipolatas grillées Bouchée garnie a la volaille et petits Potage Dubarry MENU ST, VINCE/I\\//Igz)zEa,:gllljé* y'
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Purée de pommes de terre panais et A Filet de colin meuniére . .
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Petit suisse au chocolat Compote de pommes et biscuit Yaourt aromatisé Flan nappé caramel
FRUITS ET LEGUMES CRUS
La mairie vous informe que les plats sont susceptibles de contenir des traces d'allergénes tels que : gluten,crustacés,ceufs,poissons,
arachides,soja, lait,fruits & coque,céleri,moutarde,graines de sésame,anhydride sulfureux,lupin et mollusques. Les cuisines municipales
se réservent la possibilité de modifier les menus,en fonction des contraintes du marché,tout en respectant I'équilibre alimentaire sur
le mois.
MATIERE GRASSE
Toutes nos viandes proviennent exclusivement d'animaux nés, élevés et abattus en France. ( productions locales )




